
Konkret Weiß 2o15

Entstanden:

Österreich >

Burgenland >

Neusiedlersee

Boden:

Sandig-lehmiger Boden

Die Lage wird im Volksmund

auch als kühler Boden

bezeichnet

Charakterisiert:

tiefgründig, elegant, subtil

Rebsorten:

Gemischter Satz aus Gelber-,

Roter- & Gewürtztraminer

Maischestandzeit:

21 Tage

Trinken & Lagern:

12-14°C

bis zu 10 Jahre

Kochen & Essen:

In Orangenöl confierter Seeteufel

mit Chorizosoße, Zuckerschoten

und Zitronen-Pfeffer-Risotto

Alkohol:

12.5 %vol

Säure:

5.9 g/l

Restzucker:

1.6 g/l, trocken

Gesamtschwefel:

<10 mg/l

Verschluss:

Naturkork

Filtration:

unfiltriert

Zugaben:

keine (vegan)

Verpackt:

o.75 l >

6 pro Karton >

19 pro Lage

Zertifiziert:

Demeter
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