
Traubensaft Grüner Veltliner

Entstanden:

Österreich > Burgenland >

Neusiedlersee > im

pannonischen Klima an der

östlichen Seite des Sees.

Die kühlen Spätsommernächte

fördern das fruchtige

Traubenbukett.

Voraussetzung für weiße

Weintrauben mit blumig süßer

Frucht und spritziger Säure. Die

Böden sind sandig-lehmig mit

fluvialen Schotterablagerungen.

Ausgebaut:

Handverlesene Trauben, rasche

Verarbeitung und sanftes

Pressen, eintägiges Absitzen

lassen der groben Trubstoffe und

ungefilterte Abfüllung um alle

wertvollen Bestandteile und

Feinhefen zu erhalten, zum

Haltbarmachen kurz pasteurisiert

auf 75°C.

Charakterisiert:

blumig-fruchtig, erfrischend,

nahrhaft

Ein Klassiker mit fruchtigem

Bukett, erfrischend, wohltuend

und gesund.

Trinken & lagern:

1o°C, kühl lagern

Kalorien:

76 kcal/l

Restzucker:

182.5 g/l

Verschluss:

Schraubverschluss

Verpackt:

o.75 l > 6 pro Karton > 19 pro Lage

Zertifiziert:

Austria Bio Garantie · Demeter

vegan

Besonderheiten:

Unfiltriert
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