
Graupert Grauburgunder 2o16

Entstanden:

Österreich >

Burgenland >

Neusiedlersee

Boden:

Sandig-lehmiger Boden

Die Reben wachsen ungebändigt

und genießen völlige Freiheit:

„Graupert“ bedeutet im Dialekt

wild und steht für die

ungekämmten Reben.

Charakterisiert:

wild, abenteuerlich, selbstbewusst

Rebsorten:

1oo% Grauburgunder

Maischestandzeit:

10 Tage

Trinken & Lagern:

12-14°C

bis zu 6 Jahre

Kochen & Essen:

Salat von Rhabarber und Spargel

mit gebeiztem Bachsaibling

Alkohol:

11.5 %vol

Säure:

5.1 g/l

Restzucker:

1.2 g/l, trocken

Gesamtschwefel:

68 mg/lt

Verschluss:

Naturkork

Filtration:

unfiltriert

Zugaben:

keine (vegan)

Verpackt:

o.75 l >

6 pro Karton >

19 pro Lage

Zertifiziert:

Demeter
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