
 

Burgenlandweiß 2o17 
 

 

 

Entstanden:  

Österreich >  

Burgenland >  

Neusiedlersee  

 

Boden:  

Sandig-lehmiger Boden mit 

Schotterauflage. 

 

Charakterisiert: 

leicht, unbekümmert, erfrischend 

 

Rebsorten:   

5o% Grüner Veltliner, 

4o% Welschriesling, 10% Muskat 

 

Trinken & Lagern:   

7-1o°C 

bis zu 2 Jahre 

 

Vinifikation: 

Gelesen Mitte August. Separat im 

Stahltank spontan vergoren und 

dann 4 Monate auf der Feinhefe 

gereift. Danach verschnitten. 

  

Alkohol:  

11.o %vol 

 

Säure:  

5.9 g/l 

 

Restzucker:  

7.o g/l 

 

Gesamtschwefel: 

71 mg/lt 

 

Verschluss:  

Schraubverschluss 

 

Filtration: 

grob vorfiltriert - Papier 

 

Zugaben:  

keine (vegan)  

 

Verpackt: 

o.75 l >  

6 pro Karton >  

25 pro Lage 

 

 Zertifiziert:  

Demeter  
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