
 

Konkret Weiß 2o16 
 

Entstanden:  

Österreich >  

Burgenland >  

Neusiedlersee  

 

Boden:  

Sandig-lehmiger Boden  

Die Lage wird im Volksmund 

auch als kühler Boden 

bezeichnet 

 

Charakterisiert: 

tiefgründig, elegant, subtil 

 

Rebsorten:   

Gemischter Satz aus Gelber-, 

Roter- & Gewürtztraminer 

 

Maischestandzeit:   

28 Tage 

 

Trinken & Lagern:   

12-14°C 

bis zu 10 Jahre 

 

Vinifikation: 

Gelesen Mitte September. 

Vergärung für 28 tage auf der 

Maische im Betonei. Nach sanfter 

Pressung in diesem gereift für ein 

weiteres Jahr auf der Feinhefe. 

 

 

  

Alkohol:  

12.0 %vol 

 

Säure:  

5.3 g/l 

 

Restzucker:  

2.o g/l 

 

Gesamtschwefel: 

67 mg/l 

 

Verschluss:  

Nomacork Green Line 

 

Filtration: 

unfiltriert 

 

Zugaben:  

keine (vegan)  

 

Verpackt: 

o.75 l >  

6 pro Karton >  

19 pro Lage 

 

 Zertifiziert:  

Demeter  

Austria Bio Garantie 

Hauptstraße 86 · A-7152 Pamhagen 
Tel.: +43.2174.2168–o · office@meinklang.at · www.meinklang.at 

 

biologisch dynamisch zertifiziert: Demeter · AT-N-o1-BIO · Austria Bio Garantie 



 


